
 

 

    

 

               
  

        
  

     

  

                                                                                                                       

 
  
 
  
  

   

    
                   
 
   

Lundi 16 juin 

Taboulé 
Blanquette de veau 

Légumes 
Fromage 

fruits 
 

Mardi 17 juin 
 

Tomates 
Brandade de poisson 

Fromage blanc / coulis 
fruits rouges 

 
Jeudi 19 juin 

 
Radis 

Aiguillette de canard  
Flan courgettes/pommes 

de terre 
Semoule au lait 

 
Vendredi 20 juin  

Haricots verts 
Ratatouille 

Riz semi complet 
Fromage 

fruits 

 
 
 

Lundi 23 juin 
Maquereaux moutarde 

Sauté de porc  
Carottes 
Riz au lait 

 
Mardi 24 juin 

 
Concombres 

Tajine de légumes 
Semoule 
Fromage  

Glace 
 

Jeudi 26 juin 
 

Macédoine 
Émincé de bœuf à la bière 

Pommes de terre 
Fromage 

Fruit 
 

Vendredi 27 juin 
Tomates/mozza 

Poisson sauce poivrons 
Courgettes 

Cake aux framboises 

 
 
 
 

 

Lundi 9 juin 

-------- 
 

Mardi 10 juin 
 

Betteraves 

Poulet au curry  
Courgettes 
Fromage 

Brownies aux noisettes 
 

Jeudi 12 juin 
 

salade de pâtes/thon 
Moussaka 
Fromage 
banane 

 
Vendredi 13 juin 

 
Saucisson sec 

Saumon en sauce 
Riz 

entremet 

Pour des raisons 
indépendantes de notre volonté, il 
pourra arriver 
qu’exceptionnellement certains 
menus subissent de légères 
modifications 
 

Lundi 30 juin 

Salade de crudités 

Sot l’y laisse  
Flageolets 
Fromage 

fruits 
 

Mardi 1er juillet  
Piémontaise 

Poisson 
Ratatouille 

Fromage  
fruit 

 
Jeudi 3 juillet 

Salade verte /fromage  
Omelette aux pommes de 

terre / oignons 

Flan vanille  coulis de 
caramel 

 
 

Vendredi 4 juillet  
 

Pique-nique 

       

 

 

 

Menus Saivres 2024/2025 

Origine : viande française et à base de viande- Œufs Bio 
végétarien *Produits frais       **Fait maison 


