
 

 

    

 

               
  

        
  

     

  

                                                                                                                       

 
  
 
  
  

   

    
                   
 
   

 
Lundi 25 mai 

Férié 
 
 
  

Mardi 26 mai 
Céleri rémoulade 

Couscous de légumes 
Flan chocolat « Miche aux 

moines » 
 
 

Jeudi 28 mai 
Salade niçoise 

Rôti de porc à la 
dijonnaise 

Haricots verts 
Fromage 
Compote 

 
Vendredi 29 mai 

Radis 
Poulet ** tandoori /Lait 

de Coco * 
Pâtes * 

Yaourt de la Bazinière ** 
 
 

 

 

 

 
 

Lundi 1 juin 
Choux-blanc 
Omelette * 

Pommes de terre * 
Fromage blanc * 

 
 

Mardi 2 juin 
Concombres 

Mijoté de volaille ** aux 
champignons 

Carottes * 
Fromage * 

Muffins aux myrtilles * 
 

Jeudi 4 juin 
Taboulé * 

Rôti de veau ** 
Petits pois carottes 

Fromage * 
Fruits 

 
 

Vendredi 5 juin 
Pâté ** 

Lasagnes de saumon * 
Salade verte 

Yaourt * 

 
 
 
 
 

 
 

Lundi 18 mai 

Macédoine 
Cuisse de poulet ** 
Purée St Germain * 

Fromage * 
Fruits 

 

Mardi 19 mai 
Piémontaise * 

Poisson frit 
Épinard * 
Fromage * 

Fruits 
 

 

Jeudi 21 mai 
Concombres + Chèvre * 
Omelette * à l’espagnol 

Pâtes * 
Crème chocolat 

     

  

Vendredi 22 mai 
Quiche Lorraine 

Escalope de veau ** 
Courgette à la crème de 

curry 
Yaourt * 

Fruits 

 
Lundi 8 juin 

Salade Marco Polo * 
Boulette de bœuf ** 
Gratin de brocolis * 

Fromage 
Banane 

 
 

Mardi 9 juin 
Concombres 

Poisson en sauce 
 Riz créole 
Entremet * 

 
 

Jeudi 11 juin 
Tomates 

Saucisse ** 
Frites 

Yaourt * 
 
 

 
Vendredi 12 juin 

Macédoine 
Moussaka végétale * 

Fromage ** 
Fruits  

 

 
 

 

 

Menus Saivres 2025/2026 

Pour des raisons indépendantes de notre 
volonté, il pourra arriver qu’exceptionnellement 
certains menus subissent de légères modifications 

 
Origine : viande française et à base de viande- Œufs Bio 

végétarien 
Produits frais       Fait maison 

*BIO      ** LOCAL 


