
 

 

    

 

               
  

        
  

     

  

                                                                                                                       

 
  
 
  
  

   

    
                   
 
   

 

Lundi 22 juin 
Melon 

Sot l’y laisse de dinde *** 
Flageolets 
Fromage * 

Fruits 
 

Mardi 23 juin 
Piémontaise * 

Poisson 
Ratatouille * 
Fromage * 

Fruits 
 

Jeudi 25 juin 
Salade de crudité 

+ Emmental * 
Œuf * sauce Mornay 

Pommes de terre 
Flan vanille caramel * 

 
Vendredi 26 juin 

Friand au fromage 
Bœuf ** 

Carottes * 
Fromage blanc * 

+ Coulis 

 

 

 

 
 

Lundi 29 juin 
Macédoine 

Veau Marengo ** 
Riz * 

Yaourt de la Bazinière ** 
Fruits 

 
 

Mardi 30 juin 
Carottes râpées * 

Poêlée provençale de blé * 
Fromage ** 

Clafouti cerise * 
 
 

Jeudi 2 juillet 
Taboulé libanais 
Rôti de porc ** 

Gratin de courgettes 
Fromage * 

Salade de fruits 
 
 

Vendredi 3 juillet 
Pique-nique 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Lundi 15 juin 

Avocat + Thon 
Sauté de porc ** 

Poêlée pommes de terre * 
+ Blettes 

Riz au lait * 
 
 

Mardi 16 juin 
Asperges 

Spaghettis à la napolitaine 
Fromage ** 

Fruits 
 

 

Jeudi 18 juin 
Betteraves * 

Blanquette de veau ** 
Boulgour * 
Fromage * 

Fruits 
     

Vendredi 19 juin 
Salade verte + Féta *** 

Poisson frit 
Épinards * à la crème 

Brownie 

Menus Saivres 2025/2026 

Pour des raisons indépendantes de notre 
volonté, il pourra arriver qu’exceptionnellement 
certains menus subissent de légères modifications 

 
Origine : viande française et à base de viande- Œufs Bio 

végétarien 
Produits frais       Fait maison 
*BIO      ** LOCAL   ***LABEL 


